	Pakiet III Artykuły spożywcze - Nabiał
	
	
	
	
	
	
	

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m
	Ilość roczna
	Cena jedn. Netto
	Podatek VAT
	Cena jedn. Brutto
	Wartość netto
	Wartość brutto

	I
	II
	III
	IV
	V
	VI
	VII
	VIII
	IX

	1
	Śmietana 18%. - 500 g folia                                                                                                                                                   Płyn jednorodny, bez kłaczków ściętego sernika, bez podstoju serwatki, barwa – jednolita od jasnokremowej do kremowej, smak - czysty, lekko kwaśny, lekki zapach i posmak pasteryzacji, niedopuszczalny smak i zapach obcy, konsystencja - płynna, gęstawa, jednolita w całej masie homogenizowana – zawiesista.                                                                                                                      Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                              Białko: 2,5 – 2,8g                                                                                                                                                           Tłuszcz: 18g                                                                                                                                                    Węglowodany: 3,6 – 3,7g                                                                                                                                                Wartość energetyczna: 184 – 187 kcal
	l.
	4000
	
	
	
	
	

	2
	Jogurt naturalny 1,5 % - 200 g kubek                                                                                                                          Skrzep jednolity, zwarty, dopuszcza się lekki podciek serwatki oraz nieznaczne gazowanie, przy metodzie zbiornikowej – skrzep rozbity, barwa - biała do lekko kremowej, smak i zapach – czysty, orzeźwiający, lekko kwaśny; dopuszcza się lekko cierpki, konsystencja - jednolita, zwarta, w przekroju galaretowata; skrzep dający się kroić; przy metodzie zbiornikowej – jednolita, gęsta.                                                                                                                                                  
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                             Białko:  4,3 – 4,5g                                                                                                                                                          Tłuszcz: 1,5g                                                                                                                                                           Węglowodany: 6,2 – 6,6g                                                                                                                                         Wartość energetyczna: 58 – 60 kcal
	szt.
	4000
	
	
	
	
	

	3
	Twaróg półtłusty.                                                                                                                                                                       Smak i zapach - czysty, łagodny, lekko kwaśny, posmak pasteryzacji, konsystencja i struktura - jednolita, zwarta, bez grudek, barwa - biała do lekko kremowej, jednolita w całej masie.                                                                              
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                                  Białko: 17 – 18,7g                                                                                                                                                      Tłuszcz: 3,5 – 4,7g                                                                                                                                                     Węglowodany: 3,7 – 4,5g                                                                                                                                                   Wartość energetyczna:118 - 133  kcal
	kg.
	6100
	
	
	
	
	

	4
	Mleko spożywcze 2% - 5 l. folia                                                                                                                                          Ciecz jednorodna o barwie białej z odcieniem jasnokremowym lub białej; bez podstoju śmietanki, zapach - świeży i naturalny, smak – słodkawy, o wystarczająco długim terminie do spożycia bez obcych posmaków i zapachów.                                                                                                                                                         
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                               Białko: 3,3 - 3,4g                                                                                                                                                      Tłuszcz: 2g                                                                                                                                                              Węglowodany: 4,2 – 4,9g                                                                                                                                                       Wartość energetyczna: 49 – 51 kcal                                                                                                                          
	l.
	90500
	
	
	
	
	

	5
	Masło  extra– 82% tłuszczu bez zawartości oleju roślinnego- 200 g folia.                                                                                                                           Wygląd, barwa - jednostka starannie uformowana; barwa jednolita, dopuszcza się nieznacznie intensywniejszą na powierzchni; wygniecenie prawidłowe, powierzchnia gładka, sucha, konsystencja - jednolita, zwarta, smarowna; dopuszcza się lekko twardą, lekko mazistą, smak i zapach - czysty, lekko kwaśny, mlekowy; Smak – lekki posmak pasteryzacji, lekko tłuszczowy. Zgodnie z obowiązującymi przepisami masłem można nazwać produkt zawierający 82% tłuszczu mlecznego (dopuszczalne 80%-90%) i około 750 kcal w 100 gramach, dlatego wszelkie mieszanki, np. masła i olejów roślinnych, tłuszczu mlecznego i roślinnego muszą być wyraźnie i jednoznacznie określone zgodnie ze szczegółowymi zasadami podanymi w ustawie o jakości handlowej produktów rolno-spożywczych (Dz.U z 2005 r. nr 187 poz. 1587 z późn. zm.). Niedopuszczalne  tłuszcze roślinne.                                                                                                          
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                                            Białko: 0,5 - 0,7g                                                                                                                                                                  Tłuszcz: 82 - 82,5g                                                                                                                                                     Węglowodany: 0,7 – 1,8g                                                                                                                                                  Wartość energetyczna:735  - 746 kcal
	kg.
	2100
	
	
	
	
	

	6
	Śniadaniowa z masłem margaryna półtłusta 500 g                                                                                   Produkt otrzymany z mieszaniny tłuszczów roślinnych : oleje roślinne - rzepakowy i słonecznikowy w zmiennych proporcjach, palmowy, tłuszcze roślinne - palmowy i rzepakowy w tym całkowicie uwodornione, masło (1,5%), Struktura i konsystencja - w temperaturze 20oC – stała, lekko mazista, barwa - kremowo – żółta, dopuszcza się do ciemno żółtej, jednolita w całej masie, smakowitość – dobra, zawartość soli – nie więcej niż 0,3%, zawartość tłuszczu– minimalnie 60%, bez obcych posmaków i zapachów oraz zanieczyszczeń mechanicznych i organicznych.                                                                                                                   
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                                 Białko: 0,0 –  0,01g                                                                                                                                                                      Tłuszcz: 41 – 45g                                                                                                                                                        Węglowodany: 0,0 – 0,01g                                                                                                                                             Wartość energetyczna: 369 - 398  kcal
	kg.
	2100
	
	
	
	
	

	7


	Margaryna typu palma.                                                                                                                                                  Produkt otrzymany z mieszaniny tłuszczów roślinnych i olejów surowych, które zostały poddane procesom rafinacyjnym, przeznaczony do smażenia lub pieczenia. Struktura i konsystencja - w temperaturze 20oC - stała, lekko mazista, barwa - kremowo - żółta, jednolita w całej masie, dopuszcza się barwę od biało kremowej do ciemnożółtej, smakowitość - dobra, zawartość soli - nie więcej niż 0,3%, zawartość tłuszczu - minimalnie 40 – 60%, bez obcych posmaków i zapachów oraz zanieczyszczeń mechanicznych i organicznych.
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                               Białko: 0,1 - 0,2 g                                                                                                                                                             Tłuszcz: 60 g                                                                                                                                                  Węglowodany: 0,3 – 0,5g                                                                                                                                            Wartość energetyczna:530 -  533  kcal
	kg.
	1350
	
	
	
	
	

	8
	Sery topione  100 g.                                                                                                                                           Podstawowy składnik to  ser  podpuszczkowy - najczęściej kilka gatunków a następnie masło lub utwardzane tłuszcze roślinne. Wygląd zewnętrzny - kształt  kostki ,  opakowanie bezpośrednie sera topionego powinno być nieuszkodzone; kształt poszczególnych jednostek opakunkowych regularny, powierzchnia gładka; dopuszcza się nieznaczne odchylenia od regularnego kształtu oraz lekkie odciśnięcia spowodowane opakowaniem bezpośrednim, barwa i konsystencja - jednolita, bez ziarnistości, konsystencja smarowna, dopuszcza się nieliczne oczka pochodzenia nie fermentacyjnego, smak i zapach - charakterystyczny dla odpowiedniego sera naturalnego klasy I, z którego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym posmakiem topienia.
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                         Białko: 11 – 13,5 g                                                                                                                                                         Tłuszcz: 24 – 27 g                                                                                                                                                    Węglowodany: 1,2 g  - 1,6 g                                                                                                                                             Wartość energetyczna: 298  - 311 kcal
	szt.
	2650
	
	
	
	
	

	9
	Ser żółty edamski.                                                                                                                                                               Kształt i wygląd - płaski cylinder lub blok o bokach prostych lub lekko zaokrąglonych, wierzch i spód lekko wypukłe, skórka - gładka, mocna, sucha, czysta, bez uszkodzeń mechanicznych i wżerów, dopuszcza się lekkie odciski chust i małe powierzchniowe skazy, może być pokryta powłoką z tworzyw sztucznych, oczkowanie - oczka nieliczne, okrągłe i owalne wielkości ryżu do grochu, przy brzegach nieco mniejsze; dopuszcza się pojedyncze oczka nieregularne oraz pojedyncze szczelinki, konsystencja - miąższ elastyczny, w miarę miękki, zwarty, jednolity w całej masie, dopuszcza się lekko plastyczny, niedopuszczalna nadmierna kruchość, twardość, barwa - w serach nie barwionych naturalna, w serach barwionych jasnożółta, jednolita w całej masie, niedopuszczalne są: smugowatość,dwubarwność, białe i szare plamy oraz cętki w miąższu pochodzenia mikrobiologicznego, smak i zapach - łagodny, czysty,lekko orzechowy; dopuszcza się lekko kwaskowaty w serach młodych lub lekko pikantny w serach starszych; niedopuszczalny jełki, gnilny, gorzki i inny obcy. Zawartość w 100g produktu:
Białko: 26,1 – 27g                                                                                                                                                     Tłuszcz: 23,0 – 23,40g                                                                                                                                          Węglowodany: 0,1g                                                                                                                                                   Wartość energetyczna: 313 - 330 kcal
	kg.
	870
	
	
	
	
	

	10
	Ser typu feta  Favita z mleka krowiego niebieska - 18% tłuszczu, 270 g
Zawartość w 100g produktu:                                                                                                                                              Białko: 10 – 17g                                                                                                                                                                     Tłuszcz: 16  – 18 g                                                                                                                                                  Węglowodany: 1 – 4 g                                                                                                                                                       Wartość energetyczna: 215  - 218 kcal
	szt
	300
	
	
	
	
	

	11
	Serek śniadaniowy naturalny bez dodatku soli -opakowanie 100g
Składniki; twaróg z mleka, śmietanka pasteryzowana z mleka

Wartość odżywcza  produktu w 100g

Wartość energetyczna 136kcal-140 kcal

Tłuszcz 8-9 g

Węglowodany 4-4,3g

Białko 11-11,3g
	szt
	1000
	
	
	
	
	

	12
	Serek fromage -opakowanie 100g
Składniki; twaróg z mleka 92%, masło 7%, sól

Wartość odżywcza  produktu w 100g

Wartość energetyczna 159kcal-165 kcal

Tłuszcz 9-9,5 g

Węglowodany 4-4,3g

Białko 17-18g

sól 0,97-0,99g
	szt
	1000
	
	
	
	
	

	13
	Jogurt owocowy z dużymi kawałkami owoców, smak truskawka i brzoskwinia, bez sztucznych barwników opakowanie waga 125-150g/1szt skład mleko, na drugim miejscu owoce.
	szt
	2400
	
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	
	


